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“智驾”各种路况都能开？
“解放双手”可信吗？伴随智能
网联汽车快速发展，组合驾驶辅
助功能加速上车，其安全应用备
受市场关注。

9月17日，工业和信息化部
就《智能网联汽车组合驾驶辅助
系统安全要求》强制性国家标准
公开征求意见，将为系统应用确
立“安全标尺”。

相关数据显示，2025年1至
7月，我国具备组合驾驶辅助系
统的乘用车新车销量为775.99万
辆，同比增长 21.31%，渗透率
为 62.58%。组合驾驶辅助系统
已经成为市场新车型的亮点和消
费者选购的重要考量。

新的问题和挑战随之出现。
一方面，产品性能缺乏统一基
线，不同车企的组合驾驶辅助系
统在一些复杂场景下的可靠性、
稳定性存在差距，对道路交通安
全构成潜在风险。另一方面，

“高阶智驾”“零接管”等概念充
斥行业，部分企业模糊“驾驶辅
助”与“自动驾驶”界限，淡化
系统局限，致使个别驾驶员放松

警觉。
这一背景下，加快制定组合

驾驶辅助系统安全标准成为当务
之急。

“此次公开征求意见的标准
填补了我国组合驾驶辅助系统产
品安全基线空白，将为行业准
入、质量监督和事后追溯提供关
键技术依据。”工业和信息化部
装备工业一司有关负责人说。

什么是组合驾驶辅助系统？
它与汽车驾驶自动化分级息息相
关。现有国家标准将其分为 L0
至 L5六个等级，通常来讲，系
统能“接手”的工作越多，驾驶
自动化的等级就越高。

目前，市场上销售的车型
基本都属于 L2级范畴，即组合
驾驶辅助，系统只能承担一些
基本的驾驶操作任务，例如控
制车速、车道保持等，所谓的

“智驾”并不具备“自动驾驶”
功能，驾驶员依旧是最终的责
任主体。

工业和信息化部装备工业发
展中心副主任刘法旺告诉记者，
为保障组合驾驶辅助系统在复杂

多变的真实交通场景中能够安全
运行，防范风险隐患，标准从多
重维度规范系统安全能力，支撑
道路交通安全水平提升。

在研发阶段，强化安全风险
设计，“提前防风险”；在生产制
造阶段，保障生产稳健性和可追
溯性，“造得稳、能追溯”；在使
用运行阶段，动态监测车辆运行
状态，实现“能监测、会上报”。

这份标准的设定有哪些具体
考量值得关注？中国汽车技术研
究中心有限公司副总经理龚进峰
分析，标准在与国际法规保持协
调兼容的基础上，进一步细化技
术内容，确保既符合我国产业发
展现状，又能为系统筑牢安全运
行防线。

“标准构建了道路交叉口、
施工区、环岛、隧道等交通环境
的试验场景，还增加了对踏板式
两轮摩托车、临时障碍物、侧翻
车辆等目标的探测与响应能力试
验，更加符合我国复杂的道路交
通环境特征。”龚进峰说。

此外，标准要求系统每次上
电或点火后确认驾驶员是否完成

了使用培训；要求系统具备手部
脱离检测以及视线脱离检测能
力，一旦系统激活期间驾驶员出
现手部脱离、视线脱离，系统应
发出提示以及报警等。

“消费者可通过车辆制造商
提供的使用说明，明确知晓系统
的能力和局限性、系统正确使用
的方式以及驾驶员应承担的责
任，从而避免误用。”东风汽车
集团有限公司副总工程师、研发
总院院长杨彦鼎表示。

安全始终是新技术发展向前
的基石。中国汽车工程学会副秘
书长公维洁表示，标准的出台不
仅为监管部门提供有力技术支
撑，推动筑牢安全底线，更将引
导整个产业链聚焦技术创新和产
品质量提升。

工业和信息化部装备工业一
司有关负责人表示，下一步，将
根据公开征求意见反馈情况，加
快推进标准发布、实施与监督等
工作，确保各项安全技术要求有
效落地，切实为智能网联汽车产
业高质量发展保驾护航，守护好
人民群众的出行安全。

智慧的车如何驶好安全的路？
L2级辅助驾驶将迎来国家标准

充电提速，即充
即走。当前，各地超
充设施建设按下“快
进键”，“效率革命”
正在悄然发生。

超充建设
提速

近期，关于预制菜的话题
成为舆论场的焦点。表面看，
争论的焦点在于预制菜的定义
范围、认知差异以及消费者选
择权问题。实际上，核心还是
一个非常朴素的问题——“进
饭店”就是为了“吃口好的”，
如果去饭店和自己在家加热料
理包一样，却要付出更高的价
格，那去饭店干啥？

消费者进饭店吃饭，主要
是冲着饭菜“好吃”。冷冻 18
个月的鱼、保质期 24 个月的
蔬 菜 、 开 袋 即 热 的 料 理 包 ，
不太符合普通人对“吃口好
的”的期待。即便商家辩称

“ 国 家 不 允 许 使 用 防 腐 剂 ”

“使用速冻锁鲜、惰性气体包
装保鲜”，也不能改变人们对
这类食材新鲜度、口感和营
养价值的担忧。

当下，预制菜在提升效
率、稳定口味的同时，也带来
了“千菜一味”的尴尬。中式
预制菜在口味复原方面尚有难
题，以至于一些消费者一吃就
知道是预制菜，难以下咽。这
种情况下，商家如果没有标明

“预制菜”，消费者确实会有种
被骗的感觉。

应让专业的人干专业的
事。进饭店体验餐饮服务，与
获得味觉享受一样重要。如果
厨师只是剪包装、用电磁炉加

热的“操作员”，消费者就会失
去对美食技艺传承与厨师工匠
精神的认同，饭店也会慢慢丢
了自己的核心竞争力。

预制菜的讨论终将平息，
但建设预制菜的规则刻不容
缓。2024 年 3 月，国家市场监
督 管 理 总 局 等 六 部 门 出 台

《关于加强预制菜食品安全监
管 促进产业高质量发展的通
知》，首次在国家层面明确了
预 制 菜 的 定 义 和 范 围 。 不
过，从这次激烈的意见交锋
可以看出，消费者眼中的预
制菜、商家口中的预制菜和
政策文件中的预制菜，说的
好像不是一回事。

消费者可能搞不懂预制菜
的标准定义，但跨年冷冻的食
材，不符合普通人对“现做”
的定义。基于生活经验的判
断，往往比行业术语更深入人
心，理应成为预制菜国标制定
过程中不可或缺的参考。

让消费者“吃口好的”，
本就是餐饮行业的初心。它
提醒所有从业者，无论时代
如何变迁，商业与服务模式
如何迭代，真正能用味道打
动味蕾、用诚意赢得信任的
饭店，才能在纷繁变化的市
场竞争中立于不败之地。人
们的筷子，最终会投票给舌
尖上的幸福与心安。

完善预制菜规则不能脱离生活经验

9月 16日是《保护臭氧层维也
纳公约》缔结 40周年暨 2025年国
际保护臭氧层日。世界气象组织当
天发布 《世界气象组织臭氧公
报》，指出 2024年观测到的臭氧消
耗水平较低，地球的保护性臭氧层
正在恢复，并有望在未来几十年内
持续恢复。

《臭氧公报》说，2024年，南
极臭氧空洞深度低于 1990 年至
2020年的平均水平，面积也小于
2020年至 2023年间的水平。其中
部分原因在于自然发生的大气因素
导致的逐年波动。然而，长期的积
极趋势反映了国际社会一致行动的
成功。

《维也纳公约》承认平流层臭
氧耗竭是一个全球性问题，并为动
员臭氧研究、系统观测和科学评估
方面的国际合作提供了框架。

联合国秘书长安东尼奥·古特
雷斯在国际保护臭氧层日的致辞中
表示，40年前，各国在科学指导、
团结行动下，携手迈出了保护臭氧
层的第一步。《维也纳公约》及其

《关于消耗臭氧层物质的蒙特利尔
议定书》已成为多边（行动）成功
的里程碑。如今，臭氧层正在愈
合。这一成就说明，当各国关注科
学的警告时，保护臭氧层方面的进
步是可能实现的。

公报指出，迄今为止，《蒙特利
尔议定书》已使超过99%的受限消
耗臭氧层物质的生产和消费被淘
汰，这些物质曾用于空调、消防泡
沫、发胶等。因此，臭氧层有望在
本世纪中叶恢复到20世纪80年代的
水平，从而显著降低因过度紫外线
照射而导致皮肤癌、白内障和生态
系统损害的风险。

世界气象组织秘书长塞莱丝
特·绍洛表示，今年国际保护臭氧
层日的主题是“从科学走向全球行
动”，这呼应了世界气象组织成立
75周年的口号“科学促行动”。世
界气象组织对臭氧层的科学研究可
追溯到几十年前。它建立在信任、
国际合作和对自由数据交换的承诺
之上——这些都是达成世界上最成
功环境协议的基石。

地球保护性臭氧层正在恢复

我国科研团队研发出了一种柔
性纤维电极，植入动物大脑后，其
运动可以受人工控制，还可以在动
物肌肉组织内长期发挥作用，为脑
机接口技术提供了新型传感工具。

这是记者 17日从中国科学院
深圳先进技术研究院了解到的。相
关研究成果发表于权威学术期刊
《自然》。

在脑机接口系统中，连接电子
设备和大脑的电极，是采集脑电信
号的核心部件。当前，传统柔性电
极在植入大脑后，一般是在固定位
置采集有限信号，无法动态调节。

为了更好地采集信号，科研人
员希望电极能够动起来。对此，中
国科学院深圳先进技术研究院、厦
门大学、东华大学的科研人员在电
极的结构和制备工艺上开展了创新。

据中国科学院深圳先进技术研
究院研究员刘志远介绍，为了研制

出这种长得像蚯蚓、可受人工驱动
的柔性纤维电极，科研人员把超薄
柔性聚合物上的二维电极阵列卷曲
成一根直径仅约 200微米的纤维，
并在这根纤细的“蚯蚓”身上，集
成了 60个独立的生物电信号采集
通道。同时，科研人员还在“蚯
蚓”头部嵌入了一个微小的磁感应
元件，使得“蚯蚓”能够在外部磁
场的引导下前行、转向，精准抵达
目标区域。

科研人员已在兔子大脑实验中
验证了这种柔性纤维电极的运动能
力，在大鼠实验中验证了其在体内
肌肉组织中的长期工作能力。

刘志远表示，随着技术的进一
步发展，这种柔性纤维电极有望为
脑机接口、智能假肢控制、癫痫病
灶定位、慢性神经疾病管理等临床
需求提供更灵活、更微创、更智能
的解决方案。

让传感器动起来
我国科研团队研发出脑机接口动态电极

（本版文图均据新华社）

近日，浙江大学医学院附属邵
逸夫医院突破百年医学难题，自主
研发出全球首款骨胶水材料，有望
为骨科领域带来治疗模式革新。

这款骨胶水材料能够在人体血
液环境中实现即时强效黏合，可用
于大小骨折碎片的黏合固定。目前
已成功完成针对粉碎性骨折黏合治
疗的多中心随机对照临床研究入
组，在 150余例受试患者中展现出
良好的安全性和有效性，各项指标
均达到预设标准。

浙大邵逸夫医院骨科主任范顺
武介绍，在治疗骨折方面，传统金
属固定方法难以实现解剖复位，固
定小骨片过程费时费力，难以做到
严丝合缝拼接，且易导致骨碎片丢
失或被吸收，造成骨量不可逆损
失，进而引发骨愈合延迟或不愈
合，严重影响患者功能与生活质量。

多年来，科学家和临床医生从

未停止对于骨黏合材料的探索，却
始终未能突破生物安全性与液性环
境黏合强度这两项关键技术瓶颈。
2016年开始，范顺武带领相关团队
持续研究，从牡蛎生物黏附机制中
找到灵感，历经 50 余种配方迭
代、数百次测试优化，结合大量的
鼠、兔、犬等动物实验，最终成功
攻克了材料的生物毒性、血液环境
黏合性和手术操作便捷性等关键难
题。这一凝聚创新智慧的成果被赋
予了一个有趣的名字——“骨
02”，源于家喻户晓的“502 胶
水”，寓意对其在骨科领域实现同
等强效黏合与广泛应用的期许。

实验数据显示，“骨 02”最大
黏合拉力可达 400多斤，具有替代
金属内固定物的潜力，同时可降低
金属异物反应和感染风险，大幅提
升手术效率、减少术中创伤，实现
真正的骨科手术微创化。

打一针“胶水”就能搞定骨折
浙大邵逸夫医院自主研发全球首款骨胶水


