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缘起朱鹮酒香越千里

2019年5月，经营药材生意的张玉增带领团队
外出寻求商机，夜里受到当地友人的热情招待。但
由于地区饮食文化差异，初至陕西的张玉增一行人
吃得索然无味，加上旅途劳顿便早早入睡了。第二
天一早，饥肠辘辘的张玉增独自前往当地菜场买
菜，准备交由擅长烹饪的朋友烧制几道家常菜以解
乡愁。

在回去的路上，张玉增想到要再买些佐料和酒
水，便去了附近的一家小超市。经过一番挑选，在
货架上拿了 5 瓶当地特有的黑米酒，酒名“朱
鹮”。一场路途千里与朱鹮黑米酒的结缘之旅正式
拉开序幕。

初尝惊为天人 而后念念不忘

根据张玉增的回忆，当时他们用了半瓶朱鹮黑
米酒来烧制红烧肉、红烧鱼等菜肴，将酒倒入锅中
时，瞬时激起的芬芳沁人心脾。烧罢上桌，一群人
便迫不及待地大快朵颐。咬一块红烧肉，肉香浓
郁，肥而不腻；尝一口红烧鱼，鲜香不腥，回味无
穷。在场的所有人都被这独特的口感所折服，再多
的溢美之词都不足以形容。

佳肴岂无美酒配？都是资深的爱酒人士，张玉
增与朋友便将剩下的4瓶半黑米酒一饮而尽，好不
惬意。晚餐在愉快的氛围中结束了，但黑米酒的酒
香却一直萦绕在张玉增的脑海里，这是对陕西洋县
最初的也是最美好的记忆。

回去以后，张玉增对朱鹮黑米酒的滋味念念不
忘，便根据包装上的联系方式进行订购，第一次便
买了数百斤回来。除了自己喝，张玉增还将朱鹮黑
米酒当作佳节礼品赠予亲朋好友，逢人便说它的
好。喝完便又重新订购，而且一次比一次多，几个
月的时间总共买了七八百箱近十万斤酒。

民间素有“逢黑必补”之说，颜色越深的，营
养价值就越高。黑米自不例外，自古便有着“药
米”“寿米”的美誉，其所富含的花青素更是一种
强有力的抗氧化剂，能有效地清除人体内的自由
基，起到延缓衰老、改善循环的作用。随着张玉增
的热情邀饮，黑米酒在他的小圈子里名噪一时，喝
过它的人都是赞不绝口。千言万语道不尽，“好
酒”“好”是对其最多的评价，朴实无华中却又饱
含深意。总之一句话，都在酒里了。

为酒忧愁为酒伤

当身边所有人都陶醉在黑米酒的酒香里时，唯
独张玉增喝得不是滋味。因为他从厂方得知，因销
售及经营策略问题，朱鹮黑米酒已停止生产，酒厂
也岌岌可危。这么好的酒竟然停产了，而且喝一坛
便少一坛，恐成绝唱。张玉增内心惋惜之情油然而
生，久久不能释怀。

一连数月，张玉增是寝食难安。除了日常经营
生意外，每天想得最多的就是朱鹮黑米酒。朋友调
笑他：“别人都是肚子里的酒虫被酒勾起，你是直
接连魂都被勾走了。”张玉增不以为意，积极为黑
米酒的出路谋划，动用自己的资源想要破解困局。
他也曾想到若酒厂是因为资金短缺难以维系，自己
可以适当进行一些投资来帮酒厂渡过难关。但原酒
厂若执意不再经营，自己也是无能为力。

在与酒厂进一步交流后，张玉增了解到朱鹮黑
米酒有着辉煌的过去。早在 1984年，朱鹮黑米酒
便横空出世。进入上世纪 90年代，作为国营大厂
的朱鹮黑米酒凭借过硬的品质，销往大江南北，供
不应求。随着知名度的不断提升，洋县当地尽皆跟
风模仿，一时间形成家家酿酒、户户售酒的局面。
随着时间的推移，市场上充斥着品质参差不齐的黑
米酒，这使得其口碑每况愈下，再加上缺少品牌维
护意识，朱鹮黑米酒便在一片喧嚣中逐渐走向没
落。

浴火重生 朱鹮再起

然而就在张玉增一筹莫展的时候，事情迎来转
机。正是他对朱鹮黑米酒的“热心”和“执着”，
使得酒厂老板和当地政府大受感动，也让他们看到
朱鹮黑米酒的未来。

2020年9月，作为朱鹮黑米酒“忠实粉丝”和
“大客户”的张玉增受酒厂老板邀请，与洋县领导
班子洽谈朱鹮酒厂的发展前景及投资意向。不同于
以往的商业谈判，期间张玉增毫不吝啬自己的赞美

之词，对黑米酒的喜爱之情表露无疑。这样的商谈
对于一个精明的生意人来说是致命的，率先亮出底
牌的一方往往会落入下风。然而就是这样的开诚布
公，恰恰赢得酒厂老板及洋县领导班子的好感，也
让接下来的洽谈水到渠成。经过一番推心置腹的交
谈，双方都给予了最大的诚意，达成了初步的合作
意向。

回忆起这次商谈，张玉增说：“一开始我也想
过各种商谈的策略，但最终都给否定掉了。对酒的
品鉴，我们可以是一种自由自在的热爱，但对待做
酒要像做艺术品一样，必须要恭敬且富有匠心，精
雕细琢，所以最后我选择坦诚相待。”这是浙江商
人独有的豪爽与精明，而这次洽谈也让他的心态开
始转变，对黑米酒不再是单纯的喜欢，更多的是沉
甸甸的责任。

而相似的责任他已经担了二十余年。作为土生
土长的温岭人，张玉增并未从事滨海城镇得天独厚
的“出海”营生，而是机缘巧合地“下”了海。年
轻时候的他痴迷于中医药理，在完成学业后，顺利
地成为了一名医师。一次普通的田间问诊，张玉增
结识了一位中药材商人，并对此产生了浓厚的兴
趣。

年轻的心总是向往更为广阔的天地。在他人的
带领下，张玉增顺理成章地进入了中药材相关的行
业，也因此需要时常奔波于各中药产地之间，数年
下来，足迹已悄然遍及全国，也令他练就了一身

“闻味识药”的绝技。凭借着卓越的才能，张玉增
很快赚得了人生的第一桶金。而多年的在外漂泊也
使得这位“游子”产生了扎根故土的念头，希望凭
借自己的能力回馈家乡温岭，带领更多人走上致富
路。

伴随着中国药品零售行业的进一步放开，2002
年 10月，张玉增在温岭创建了首家康康大药房。
在他的用心经营下，康康大药房逐渐成为温岭百姓
家喻户晓的优质药店。二十年的步步为营，二十年
的殚精竭虑，张玉增依旧未改初心，秉持着“良心
售药、平价利民”的理念，带领企业不断壮大成为
浙江知名连锁药店。

因此，对多数人而言，张玉增这次的投资意向
是冲动的。考虑到身体原因，家人也曾劝说他放弃
这次投资。因为此时的张玉增已经历了两次化疗及
切胃手术，况且这是一个全新又陌生的行业。但张
玉增不为所动，投资的步伐迈得异常坚定。

对于张玉增的初印象，是一个体型瘦削且阳光
乐观的老者，唯独锐利的眼神中透露出一丝商人的
执着与精明，以至于你会质疑，这真的是一个大病
初愈的七旬老翁？他从何而来的力量和信念去往新
的商业赛道大展拳脚，且是处于“挽狂澜于既倒，
扶大厦之将倾”的境地？我想唯有热爱能够解释所
有的疑问。当所有的热爱汇聚成一点，它所迸发的
万丈光芒会推着人成就所有的热爱。

万事俱备 东风已至

“喝第一口黑米酒的时候，我就知道这是难得
的好酒。所以投资机会来临时，我没有丝毫犹豫，
这个酒和酒厂绝对是有前途的。”明确投资意向后
不久，张玉增便组织人员马不停蹄地前往洋县进行
实地考察。而一系列细致的考察，也逐步验证了张
玉增敏锐的商业嗅觉和独特的眼光。

在考察中，张玉增深入了解了洋县黑米酒的悠
久历史。作为中国酒文化的先驱，洋县黑米酒底蕴
之深令人叹服。而朱鹮酒业作为洋县黑米酒的代
表，在继承传统黄酒、红酒工艺的基础上，博采果
酒酿造技术，其大罐发酵、十万级无菌灌装、黑米
色素提取等生产技术处于国内前列。企业更是被认
定为农业产业化龙头企业，拨专款支持“万亩黑米
种植计划”“万吨黑米酒酿造工程计划”，且科研实
力雄厚，是省级产学研技术中心——“陕西省黑色
有机食品工程技术研究中心”和“西北农林科技大
学认证中心陕南办事处”的依托单位。

除此之外，还拥有地球上同纬度的有机生产基
地生长的纯有机黑米 （零污染、零添加、零农
残），经过原生态的有机酿造，成就健康优秀品
质。这也是朱鹮黑米酒不可“复制”的金名片。

2021年4月，张玉增成立陕西浙洋源酒业有限
公司，完成对陕西朱鹮酒业有限公司的收购、改制
和重组。由于各种原因，老酒厂无法继续生产经
营，但得益于当地政府的大力支持，陕西浙洋源酒
业有限公司获批重新建厂生产。张玉增深知这是万
象更新的时代，想要获得市场的认可必须与时俱
进。因此，在新酒厂的重建过程中，张玉增不惜重
金引进全球领先的制酒设备，并与原酒厂员工进行
深入交流，不仅最大程度地保留了技术人员和传统
工艺，并且在原有基础上大幅提高薪资待遇，实现
新老酒厂的平稳过渡。

原汁原味的酿酒工艺，资深酒师的娴熟技艺，
全新的酒厂和先进的设备，再加上得天独厚的人文
背景，正应了那句“好酒不怕巷子深”，正是朱鹮
腾飞时。

与时俱进 重塑辉煌

虽然是半路“出家”，但得益于经营药材生意
的优势，张玉增对保健市场有着异于常人的敏锐，
对于黑米酒的未来也有着自己的考量。朱鹮黑米酒
虽然品质过硬，但过于单一的市场定位使其无法满

足各消费阶层的需求，这也是过去市场份额节节败
退的原因之一。

为了顺应时代发展，在收购之初，张玉增便组
织团队人员下沉市场进行深度调研，筹备推出具有
保健功效的黑米酒系列。调研发现，消费者对于健
康方面的需求与日俱增，保健酒类也成为其中的消
费热潮，但不少消费者却对保健酒的品牌及实际功
效望而却步。为了打消消费者的疑虑，张玉增亲力
亲为从源头产地筛选各种名贵滋补药材，并特邀有
着 40多年酿酒经验的资深工程师进行开发研制，
在原酒液的基础上添加珍选药材，通过反复试验终
于成功研制出全新的朱鹮黑米保健酒系列，既保证
了正宗的黑米酒口感，又兼具保健功能，更适宜大
众日常饮用，一经推出便反响热烈。

“好酒还得勤吆喝”，浙洋源酒业在研发新酒
的同时，也积极探索合作机会，扩展宣传和营销渠
道，建立消费者获悉和购买黑米酒的多种渠道，打
通传播“壁垒”。

“朱鹮黑米酒的传承不会断，朱鹮黑米酒的发
展更不能停。这个酒厂是一块璞玉，虽然现在略显
暗淡，但只要用心、细心、耐心地雕琢，总有一天
能够重塑辉煌。”张玉增表示，这个酒厂他会一直
做下去，而且要做好，让朱鹮黑米酒历百年而酒香
不散，让更多的人喝到无勾兑高品质的纯酿好酒。

得益于科学家的不断努力和国家的生态环境保
护政策，2021年5月，我国朱鹮种群已成功繁育至
7000 余只。而洋县的另一“宝”——朱鹮黑米
酒，始终遵循“为天下谷”的理念，市场份额也不
断攀升，并已成功开拓美国、日本、东南亚等国家
和地区的市场，树立了良好的口碑，属于张玉增和
朱鹮黑米酒的“辉煌”已然不远。
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始于痴忠于爱

跨越1767公里
将陕西百年朱鹮黑米酒带入温岭

记者 陈俊杰/文 章毅 林珊伊/图

说起洋县，很多人比较陌生，但朱鹮故乡的美名却是令人心驰神往。朱鹮通体白色，头、羽冠、
背和两翅及尾缀有粉红色，体态娟秀优雅，丽而不俗，宛若仙子，因此也有着美人鸟和吉祥鸟的美
誉。但受环境恶化等因素影响，朱鹮种群数量急剧下降，至20世纪80年代，科学家仅在陕西汉中市
洋县发现7只野生朱鹮。除了朱鹮，洋县还有着另外一“宝”，便是当地特产的黑米酒，堪称一绝。但
跟朱鹮一样，黑米酒也曾濒临“灭绝”。然而，温岭商人张玉增在洋县的一次超市购物之旅，延续了这
一款经典佳酿及一家老酒厂的传承，并使其焕发出新的活力。
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